


Buntgemischter Frühlingssalat
mit sizilianischem Dressing 

6,90

Spargelcremesuppe
mit Spargel vom regionalen Bauer

8,90

Spargelsalat „nach Art des Hauses”
16,90  

Gegrillte Garnelen
mit hausgemachter Knoblauchsauce 

und Baguette
14,90

Antipasti Teller
verschiedenen Vorspeisensnacks

14,90 
mit Honigmelone und 24 Monate

gereiftem Parmaschinken „Gran Tanara”
(auf Wunsch auch für 2 Personen)
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Schweinefilet mit Spargel
gegrillte Schweinemedaillons, Portion 

Stangenspargel und Sauce Hollandaise
und Kartoffeln

28,90

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Portion Stangenspargel, Sauce 
Hollandaise  und neue Kartoffeln

28,90

Gekochte Rinderbrust
mit Meerrettichsauce und neuen Kartoffeln

21,90

Rinderfilet vom Grill
von neuseeländischen Weiderind mit 

Gorgonzolasauce  und Rosmarinkartoffeln
34,50

Gegrilltes Heilbuttfilet  aus Wildfang
mit frischen Tagliatelle   an 

Limetten-Riesling-Sauce
29,50

Auf Wunsch servieren wir Portion 
 Grillgemüse 6,90

oder 
Stangenspargel mit Sauce Hollandaise  13,00

Pasta Polpette
frische Tagliatelle    mit hausgemachten 

sizilianischen Hackfleischbällchen 
in mediterraner Tomatensauce

19,80

Thai-Curry
mit Bio Räuchertofu, Thaigemüse und Reis

19,80

Paniertes Schweineschnitzel
vom regionalen Landschwein 

mit Pommes frites 
(auch als Hähnchenschnitzel möglich)

18,90
wahlweise mit

Kochkäse  3,90  oder Preiselbeeren 2,50  
 oder Champignonsauce  4,90

Lamm aus Neseeland
gegrilltes Lammfilet und Lammkotelles mit 

Rotweinjus   dazu Rosmarinkartoffeln 
und grüne Bohnen

25,90

Kinderschnitzel mit Pommes frites   11,90

Penne  mit Tomatensauce und Parmesan  11,90

Tiramisu -hausgemacht-    8,90

Ceème Brulée    8,90

Erdbeerbecher   8,90

mit frischen Erdbeeren, Vanilleeis und Sahne

V = Vegan
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