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im Oberwaldhaus
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Herzlich Willkommen
im Restaurant Oberwaldhaus

einem der altesten Gastronomien und Ausflugsziele in Darmstadt am
Naherholungsgebiet ,,Steinbriicker Teich®.

Das Oberwaldhaus eroffnete vor uiiber 100 Jahren zum ersten Mal seine
Pforten und ist seitdem beliebt bei Jung und Alt.
2006 wurde das Restaurant Oberwaldhaus vom Journal
,Hessen geht aus“ zum besten Ausflugsrestaurant in Hessen gewahlt.

Seit nun mehr als 30 Jahren kiimmern wir uns um Ihr leibliches Wohl
und bieten IThnen gerne unsere Raumlichkeiten fiir Thre
Familien-, Betriebs- sowie Hochzeitsfeiern an und beraten Sie bei
Menii- und Buffetzusammenstellungen.

Im Sommer begriiBen wir Sie auch auf unserer groBen Freiterrasse
und in der Beachbar und am Kiosk. In unserer Speisekarte finden Sie ein
reichhaltiges Angebot nationaler und internationaler Speisen und
Spezialitaten sowie regionaler Gerichte.

Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen und wiinschen Ihnen
einen Guten Appetit.

Thr Oberwaldhaus Team

Familie Colina-Sosic « Dieburger Str. 257 « 64287 Darmstadt
Telefon: 06151-712266 * Fax: 06151-781996
info@restaurant-oberwaldhaus@com e www.restaurant-oberwaldhaus.com
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Auswahl an Rohkost und Blattsalaten an
Balsamicovinaigrette, Joghurtdressing und
Orangenvinaigrette
Tomate-Mozzarella (Caprese) mit Basilikum
Antipasti-Mista (mariniertes Gemiise)
Serranoschinken-Edelsalamiplatte, Seafoodcocktail
Edelpasta mit Tartufocreme
gegrillte Fischvariation mit Limettenschaum
Schweinekrustenbraten mit SchwarzbiersoBe
oder
rosa gebratenes Roastbeef am Stiick mit BarolosoBe
Gemiise vom Grill, Rosmarinkartoffeln oder Kartoffelgratin

weile und braune Mousse, Erdbeer-Mascarpone im Glas

frisches Obst, Kasebrett, Partybrotchen
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Salatbuffet mit Rohkost und Blattsalaten 3erlei Dressing
Karotten-Kokos-Ingwer-Suppe mit Thymian-Dip

Vorspeisenteller mit Scampi, Serrano, Pulposalat, Carpaccio,
Thunfischtartar, Biiffelmozzarella, Vitello Tonnato

Vom Grill: Black Angus Rumpsteak und Lammchops Barbeque-Dip

Fischvariation von Dorade und Wolfsbarschfilet mit
Prossecco-Limetenschaum

Putenmedaillons in WeiBBwein-Salbeireduktion
gefiillte Edelpasta mit Tartufo-Creme (vegetarisch)

Mediterranes Gemiise vom Grill, Rosmarinkartoffeln

Erbeer-Mascarpone-Creme im Glas mit Amarettini,
Cantuccini und frischer Minze

Kasevariation mit Feigensenf

Brotauswahl
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gerne unterbreiten wir Thnen ein unverbindliches Angebot
fiir IThre Hochzeitsfeier. Anbei unsere Vorschlage.

Wir stellen ein Menu nach Thren wiinschen
fur Sie zusammen.

* % %

Hochzeitspauschale kalt/warmes Menti inklusive Getranke:
Empfang: Sekt/Prossecco-Orange, Hugo, Spritz-Aperol
Canapees-Fingerfood, Kaffee/Kuchen

kalt-warmes Menii, Kaseplatte
Rotweine und WeiBweine nach Vorauswahl

GroBBe Wasserflaschen, alle Getranke aus unserer Standardkarte,
Biere und Kaffespezialititen sowie alkoholfreien Getranke
(auBer Spirituosen und Longdrinks)

Kerzen, Stoffservietten

* * X

Dekoration, Blumenschmuck konnen Sie individuelle organisieren.
3 Fiir weitere Fragen stehen wir IThnen gerne zur Verfiigung




Haufig gestellte Fragen:

1. Mit wie viel Personen kann man hier Heiraten?
Mit bis zu 175 Personen.

2. Was sind unsere Leistungen?
Bei uns gibt es All Inklusive Pakete und Pauschalpreise p. Person fiir maximale Kostentransparenz.

3. Was ist nicht all Inklusive?
Individuelle Deko, Blumen, DJ und Lichttechnik, Meniikarten sowie die Hochzeitstorte.

4. Was ist Inklusive?
Hochwertiges Menii/ Buffet, Getranke, Service, Location natiirlich nach individueller Absprache.

5. Wie lange diirfen wir Feiern?
Bis 00:00 ist in unserem All Inklusive enthalten.

6. Was kostet es langer zu feiern und wie lange ist final moglich?
Es ist nach vorheriger Absprache moglich bis 3 Uhr zu feiern.
Dies kostet pro Person 25,- Euro, mindestens aber 500,- Euro.

~7. Wie laut diirfen wir sein?
Wie laut konnt Thr sein? Vollgas!

8. Wann diirft Ihr Vorbereitungen beginnen?
Ab 08:00 Uhr am Tage der Hochzeit, sollte am Vorabend der Hochzeit von uns Ihre
Dekoration aufgebracht werden, so geschieht dies nach Absprache und Berechnung.

9. Wann muss die Dekoration entfernt werden?
Am folgenden Tag bis 10 Uhr.

10. Wie viele Personen konnen im Oberwaldhaus schlafen?
Wir haben 8 Zimmer die verschieden belegt werden konnen.
Nattirlich haben wir eine tolle Hochzeitssuite.

11. Bis wann Friihstiick am nachsten Morgen und was kostet es?
Bis 10:30 Uhr Kosten pro Person 12,50 Euro.

12. Gibt es Parkmoglichkeiten?
Wir haben ausreichend Parkmoglichkeiten.

13. Was gibt es bei der Anlieferung der Torte zu beachten?
Die Torte muss Aromadicht und robust verpackt sein,
sie sollte beschriftet sein und darf ab 09.00 Uhr angeliefert werden.

14. Was kostet meine Hochzeit ungefihr und wann erfahre ich es exakt?
Die Kosten pro Person liegen bei ca. 130- 160 Euro je nach Arrangement.

15. Ist eine Freie Trauung moglich?
Ja, sehr gerne nach Absprache.

16. Wann konnen wir zu Besprechung kommen?
Es findet eine Vorbesprechung mit Terminreservierung
der Hochzeit statt und eine weitere ca. 4 Wochen vor der Hochzeit.

17. Wann miissen wir die Personenzahl verbindlich mitteilen? %
Die Personenzahl gilt es 14 Tage vorher zu nennen,
diese ist dann Berechnungsgrundlage.

18. Wann ist der reguliire Beginn einer Hochzeit?
Ab 16 Uhr gerne frither nach Berechnung z.B. bei einer freien Trauung.




Es ist Nacht, und mein Herz kommt
zu dir, halt's nicht aus, hilt's nicht
aus mehr bei mir.

Legt sich dir auf die Brust, wie ein Stein,
sinkt hinein, zu dem deinen hinein.

Dort erst, dort erst kommt es zur Ruh,
liegt am Grund seines ewigen Du.

Christian Morgenstern
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