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Herzlich Willkommen
im Restaurant Oberwaldhaus

einem der altesten Gastronomien und Ausflugsziele in Darmstadt am
Naherholungsgebiet ,,Steinbriicker Teich®.

Das Oberwaldhaus eroffnete vor uiiber 100 Jahren zum ersten Mal seine
Pforten und ist seitdem beliebt bei Jung und Alt.
2006 wurde das Restaurant Oberwaldhaus vom Journal
,Hessen geht aus“ zum besten Ausflugsrestaurant in Hessen gewahlt.

Seit nun mehr als 30 Jahren kiimmern wir uns um Ihr leibliches Wohl
und bieten IThnen gerne unsere Raumlichkeiten fiir Thre
Familien-, Betriebs- sowie Hochzeitsfeiern an und beraten Sie bei
Menii- und Buffetzusammenstellungen.

Im Sommer begriiBen wir Sie auch auf unserer groBen Freiterrasse
und in der Beachbar und am Kiosk. In unserer Speisekarte finden Sie ein
reichhaltiges Angebot nationaler und internationaler Speisen und
Spezialitaten sowie regionaler Gerichte.

Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen und wiinschen Ihnen
einen Guten Appetit.

Thr Oberwaldhaus Team

Familie Colina-Sosic « Dieburger Str. 257 « 64287 Darmstadt
Telefon: 06151-712266 * Fax: 06151-781996
info@restaurant-oberwaldhaus@com e www.restaurant-oberwaldhaus.com
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Auswahl an Rohkost und Blattsalaten an
Balsamicovinaigrette, Joghurtdressing und
Orangenvinaigrette
Tomate-Mozzarella (Caprese) mit Basilikum
Antipasti-Mista (mariniertes Gemiise)
Serranoschinken-Edelsalamiplatte, Seafoodcocktail
Edelpasta mit Tartufocreme
gegrillte Fischvariation mit Limettenschaum
Schweinekrustenbraten mit SchwarzbiersoBe
oder
rosa gebratenes Roastbeef am Stiick mit BarolosoBe
Gemiise vom Grill, Rosmarinkartoffeln oder Kartoffelgratin

weile und braune Mousse, Erdbeer-Mascarpone im Glas

frisches Obst, Kasebrett, Partybrotchen
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Salatbuffet mit Rohkost und Blattsalaten 3erlei Dressing
Karotten-Kokos-Ingwer-Suppe mit Thymian-Dip

Vorspeisenteller mit Scampi, Serrano, Pulposalat, Carpaccio,
Thunfischtartar, Biiffelmozzarella, Vitello Tonnato

Vom Grill: Black Angus Rumpsteak und Lammchops Barbeque-Dip

Fischvariation von Dorade und Wolfsbarschfilet mit
Prossecco-Limetenschaum

Putenmedaillons in WeiBBwein-Salbeireduktion
gefiillte Edelpasta mit Tartufo-Creme (vegetarisch)
Mediterranes Gemiise vom Grill, Rosmarinkartoffeln

Erbeer-Mascarpone-Creme im Glas mit Amarettini,
Cantuccini und frischer Minze

Kasevariation mit Feigensenf

Brotauswahl












